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ABSTRAK
PENGONTROLAN OVEN PENGERING IKAN DAN DAGING SAPI

MENGGUNAKAN MIKROKONTROLLER

Oven pengering tkan dan daging sapi ini dirancang adalah untuk
memudahkan produksi daging dan ikan kering tetap stabil walaupun keadaan
cuaca musim hujanjadi pada saat musim hujan maka untuk proses pengeringan
dapat dilakukan dan tidak perlu menunggu musim panas tiba.Untuk mengatas:
hal-hal tersebul dirancang oven pengering vang dirancang menggunakan hairdoyver
schagal  pengering dan mikeokontrofler  scbapai  kontrol dari kerja oven
tersebut Dengan menggunakan oven pengering ind kita dapat melakukan proses
penpenngan dengan cepat dan akan menghasilkan ikan dan daging kering vang
bagus dibandinghkan dari pada proses pengeringan dengan menggnakan sinar
matahari. Disamping i oven ini dapat melakukan proses pengeringan dalam
ukuran banyak dan berbagai jenis ikan dan daging.Sistem kerja dad oven ini
dirancang dengan aplikasi dari timer dan bugzzer yang mana timer adalah scbapsi
input intruksi votuk mikrokonroller sesuai settingan waky vang disediakan untuk
buzzer dan hairdryer scbagal bagian vang akan dikontrol untuk sistem kerja dard
oven dalam selang waktu untuk proses pengeringan.Pada hairdrey ini vang elah
dilengkapi fan yang akan mengatur siklus udara dalam ruangan oven dan juga
sebagan car untuk penyebaran panas kesetiap bagian sudut oven.

Kata kuner : Mikrokoniraller, Timoer, Buzzer, Hairdryer,



BABI

PENDAHULUAN

1.1.  Latar Belakang

Pada umumnyz proses pengeringan ikan dan daging sapi dilakukan
dengan menggunakan panas matahari. Pengeringan tersebut dimaksudkan untuk
mengurangl kadar air ikan atau daging sampai tingkat terienty schingpa dapat
mencepah tumbubnya jamur dan mikroorganisme vang dapat menyebabkan
terjadinya penunman mutu (Sumber. Laporan penelitian pergawetan an secara
kering, BRI, Banjarbarn, 1978 perpusiakaan BETPPI somarang),

Tkan ataupun daging merupakan sumber protein hewani yang banvak
dikensumsi masyvarakat, mudab didepat, dan harganya murah. Namun ikan
ataupun daging cepal mengalami proses pembusukan, Oleh sebal itu, perlu
dikeringkan agar bisa tahan lama, Pengeringan ikan dan daging secara iradisional
bertujuan untuk mengurangi kadar air dalam tubub, sehingga tidak memberikan
kesempatan bagi bakteri untuk berkembang biak. Pada saat ini proses penperingan
masih dilakukan secara tradisional, yaitu dilakukan di atas para-para setinggl + 1
m dari atas tanah, dan di balaman terbuka. Metode ini sangat tidak menjamin dan
dapat mengakibatkan terjadinya kehilangan karena dimakan serangpa, burung atau
binatang lainnya. Selain itu. pengeringan seperti ini juga dupat mengakibatkan
produk tercampur debu dim bakteri-bakteri lainnya, Kondisi pengeringan seperti
yang disebutkan di wias dapat mengakibatkan mutu prodok vang diproduksi

menjadi rendah.



[Mal ini yang menvebabkan masyarakal pengusaha ikan asin aaupun
taging kering mengelub karena pada sast musim hojan atau mendung mercka
tidak bisa melakukan proses pengeringan, Masyarakat tidak hisa memproduksi
dengan hasil yang haik dan juga mempengaruhi rasa dan muotu ikan dan daging,
Pada woumnya alat penpering yang dirancang dengan kapasitas besar, sehingga
tidak ckonomis diterapkan pada kebutuhan rumal tangpa dan industri kecil.

Oleh karena ita, dikembanghkan suane alat oven pengering ikan dan daging
vang dapat digunzkan untuk skala rumah tangea dengan mengeunakan elemen
pemianas, serta listrik sebagai sumber encrginva. Owen penpering ini didesain
dengan kapasitas sedang dan terbuat dari bahan-bahan lokal.

Perkembangan teknologi saal ini vang semakin maju. termtamanys
dibideng  kendali. Menuniut supayva dapat berpikir lebih maju lagi. Untuk
mengikuti kemajuan yang ada, dirancanglah suat sistem kenteol kendali berbasis
mikrokentroler AT E%s31 vang dapat mengendalikan proscs kerja dard oven
pengeringan. Dengan sistem penpontrolan dapat mengoptimalkan kerja alat

supava lercapar hasil vang memuaskan.

1.2.  Tujuan

Adapun tujuan yang dicapai dalam perancangan alat ini adalab ;

a. Merancang  dan membuat oven pengeringan ikan menggunakan
hairdryer sebagai penpering dan kontrol kendali denpan aplikasi
mikrokaontroller,

b. Bagaimana merancang cara  membuka  pintu oven  dengan

menggunakan motor [

[



1.3.  Perurnusan Masalah

Berdasarkan pada latar belakang pemilihan judul di atas, maka ditentukan

perumusan masalab sebapgai berikuf

i.

b.

Bagaimana mengontrol proses pengeringan dengan mikrokonteoller,

Bagaimana mengendalikan motor DC untuk membuka pintu aven.

1.4, Hatasan Masalah

Untuk memlokuskan masalah pada penelitian ini, maka dilakukan asumsi

terhadap beberapa bal :

i

Merancang sistem program untuk pengontrolan oven pengeringan ikan
dan daging sapi.

Mikrokontroller vang digunakan pada penelitian ini adalah ATEYS3]
Mengendalikan aven pengeringan ikan dan daging sampai kering,

Menpanalisa sistem kerja dari alat vang telah dirancang.

1.5, Alanfaat

Manlaat yang dapat diambil dari tugas akhir ini adalah :

i.

Untuk mempercleh produksi ikan dan daging vang lebih baik dan
bermt.

Memudahkan pekerjaan dalam proses pengeringan ikan dan daging
pacla saat musim hujan tiba.

Dapat menjadi baban referensi dalam  pembelajaran serta dapat

memadi bahan penclitian selanjutnya,
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KESIMPULAN DAN SARAN

5.1. Kesimpulan

Dari hasil perancangan pengontrol oven pengeringa ikan dan daging sapi

bengean menggunakan mikrokontroler AT 89551 ini, maka dapat diambi]

beberapa buah kesimpulan di antaranya adalah schagai berikut:

.

Sistem pengontrollan mikrokontroller dengan program assembly dapat
mengontrol kerja dar oven pengering.

Sistern pengontrollan oven menggunakan 10 adalah hairdrver pada
PL0dan buzeer pada P2.1motor pembuka pintu pada P22 dan
sebagal input dari timer pada P1.0.

Dari sctiap jenis bahan makanan vang dikeringkan maka kita hisa
mengatur berapa lama wakte vang diinginkan untuk oven bekerja
sesual seffimge o yang akan memberikan inteaksi oawal untuk
mikrokontraller bekerja,

Ronverter pada 1C TTL pada alar ini adalah unak merubah output
dari mikrokontroller menjadi wotive  high vaite 1 vang  akan

mengaktitkan refay pada rangkaian driver.
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