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ABSTRAK

Perhitungan harga pokok produksi merupakan suate upaya parusahaan unluk mengetahui biaya-
bisya yang dikeluarkan dalam mempreduksi bahan baku menjadi bahan jadi, Biaya produksi yang
dikeluarkan ferdin dar blaya bahan baku, biaya tenaga kerja den biaya overhead pabrik yang tarjadi
solama salu periode akuntansi. Perhitungan harga pokok produksi mempunyai fujuan yang sangat
penting bagi perusahaan dalam pengambilan keputusan oleh pihak mansjemen khususnya dalam
panantuan harga jual produk, Usaha Anandia Bakery merupakan sebuah parusahaan manufakiur yang
bargerak dalam produksi makanan berupa roli. Salama perusahaan ini bardwl, Usaha Anandia Bakery
oelum melakukan perhitungan terhadap harga pokek produksi. sehingga perusahaen tidak mengeizhui
~arga pokok untuk masing-masing jenis rati. Hal ini menyebabkan perusahaan tidak dapat menentukan
narga jual yang tepat untuk setiap hasil produksinya. Darn hasil penelitian penulis di dapat harga pokok
Jnfuk mBasing-masing jenls rotl vaitu: robi coklat Rp 512.- roli kelapa Rp 483,- roli nenas Rp 487 .- rofi
sarkaya Rp 483.- roti blubery Rp 492 - rofi coklat susu Rp 8B1,- dan roti coklat keju Rp 1.618,-
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BAB SATU

PENDAHULUAN

1.1. LATAR BELAKANG

Perusahann vang telah berdin lentunya ingin berkembang dan terus menjaga
kelangsungan hidupnya, untuk itu pihak manajemen perusahaan perlu membuat
kebijakan yang mengacu pada terciptanya efisiensi dan efektifitas kerja. Kebijakan
tersebut salah satunya dapat berupa penetapan harga pokok produksi, yaitu dengan
cara menekan bayva produksi serendah mungkin dan tetap menjaga kuoalitas dar
barang atau produk yang dihasilkan, schingga harpa pokok produk vang dihasilkan
perusahaan lebih rendah dari yang sebelumnya. Kebijakan ini sangal bermanfaat bagi
perusahaan untuk menetzpkan harga jual yang tepat. Hal ini tidak terlepas dan tujuan
fidirikannya suatu perusshaan yaitu mendapatkan laba semaksimal mungkin,
Harga pokok produksi mencakup semua biaya-hiaya vang diperlukan untuk
menghasilkan sebuah produk. Biava yang dikeluarkan untuk menghasilkan sebuah
“oduk disebut dengan biava produksi dengan unsur-unsur seperti biaya bahan baku,
wva tenaga kera langsung dan biava overbead pabrik, Metode harga pokok proses
crupakan metode pengumpulan biava produksi yang digunakan perusahaan yang
ngolah produksinya secara massa, misalnva: perusahasn roti. Dalam proses
dukst suatu perusabase disamping menghasilkan produk jadi yang memenuhi
widar juga menghasilkan produk yang cacat dan rusak. Perlakuan untuk produk
(1 dan rusak ini adalah tergantung dari sifat dan sebab terjadinya. Jika produk cacat

“usik karma sulitnya pengerjaan, maka akan dibebankan sebagai tambahan harga



pokok produksi, Sedangkan jika produk cacat dan rusak disebabkan karena kelalaian
atau kecerobohan karyawan, maka akan diakui sebagai kerugian yang dibebankan
kepada produk secara keseluruhan,

Usaha Anandia Bakery merupakan perusahaan manufakiur yang bergerak
dalam bidang industri makanan dengan bahan utama vang digunakan adalah tepung.
Produk yang dihasilkan adalah roti dengan berbagai ukuran dan rasa Usaha Anandia
Bakery berproduksi secara massa, terus menerus, dan produk yang dihasilkan jupa
persifat homogen. Dalam memproduksi roti tersebut, perusahaan mengeluarkan biaya-
biaya produksi yang terdin dan biaya bahan baku, biava tenaga kerja langsung dan

bizya overhead pabrik. Biaya produksi ini akan mempengaruhi harga pokok produksi.

Selama  perusahasn  ind  didickan, pemilik  belum  pemah  melakukan
rerhitungan terhadap harga pokok produksi. Dalam menentukan harga jual, pemilik
nanya berpedoman kepada harga pasar saja. Dalam melakukan proses produksinya,
“erusahaan ini menggunskan biaya bersama (joimt cost) yang nantinva akan
menghasilkan produk bersama {foinr produce). Ini teelibat pada saat proses pembuatan

«am dasar roti selurub jenis produk vang diproduksi adalah sama, Biava bersama
crupakan blaya yang muncul dari produksi secara simultan atas berbagai produk

L LM PTOSES yang sama.

Perbitungan harga pokek produksi merupakan suatu aspek vang sanpat penting
it perusahasn, Tanpa adanya perhitungan harga pokok produksi yang tepat dan
. maka perusahann vang bersangkutan tidak akan mengetahui denpan pasti

ongan vang diperolehnya atau mungkin juga kerupian vang dideritanya.
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BAB LIMA

KESIMPULAN DAN SARAN

KESIMPULAN

Berdasarkan uraian mengenai elemen-clemen biaya produksi dan perhitungan harga

pokek produksi dari bab-bab sebelumnya, maka dapat diambil kesimpulan sebagai

berikul

L.

Usaha Anandia Bakery belum melakukan perhitungan terhadap harga pokok
produksi,  Pemilik hanya melakukan perhitungan  sederhana  terhadap
pendapatan  vang  diterima dan  biaya-biaya yang dikeluarkan, Dalam
menentukan harga jual pemilik hanya berpedoman terhadap harga pasar saja,
Terjadinva produk rusak pada usaha Anandia Bakery disebabkan karens
sulitnya pengerjaan produk, yaitu terjadi pematangan vang tidak sempurna
sehingga produk dinyatakan rusak dan tidak dapat dijual. Oleh karena itu
perhitungan untuk produk rusak akan mengakibatkan kenaikan harga pokok
per unit untuk masing-masing citarasa roti. Selama ini usaha Anandia Bakery
tidak mengalami produk cacat saat proses produksi.

Pada usaha Anandia Bakery terdapal biaya bersama dalam memproduksi
produknya. Karena semua produk yang dihasilkan berasal dari proses
pembuatan yang sama kemuidian baru dipisahkan sesuai denpan citarasa yang
akan dibuat. Schingga harga pokok per unit dari setiap rass yang berbeda

yaitu;
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