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Telah cilalmulken penentuan akitifitas enzim emilase yang

clhesilksn dari jamur Asperpillus oryszae. Asperpillus opyzac

ditumbuhitan pada medium zZemi padat dedal beras, Tujuan peni
litian ini unbule mendapatkan kondisi terbailc penentunn anlkki
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a8 engim amileae denpan mempelajari faktor=Tfeltor yang
mempengaruhi aktifitas enzim tersebut sepertl pl, subu, wal
Li dinlubasi dan kongentrasi subatrat.

Hasil yeng terbailk didapatian untuk pertumbuhan jamur
aaperpillus oryzae, pH mediumnyn $ dan jumlab dedele 15 gram
dalam 40 mL lerutan buffer poafat., Aktifites enzim amilaode
dari ckatralt kasar ditentulkon denpgun jalan mengulmur jumiah
rmalbtoza yang berbentuli aelama reslsi secpra spekirofotomeler
menurun metoda Somogy=-lTclaoon,

Atifitas enzim amilase mokaimum diperoleh pads kondisi
pl 5,4 sulu 56°C dengan lams inkubasi 50 menlt dan konsent-
rasi substrat 28 (b/v) dengen mengpunaelen emilum pobogai
substrat. Pada kondisi tersebut dipereleh akbifitas enzim

amilage adalsh 25,50 unit don alktifitas spesifik 10,38 unit

ber mg protcin oerum elbumin.



I. PEHDAHUGLUAN

knzim emllase termasuk gelenpgen enzim hidrelitile YO
dapst menpghidrolizis ilkatan glikealda moleltnl emilum dan gli
ltogen. bnzim amilasge dikenal dengan kods sistimatbile W.0. 5 P
1.1, banyek ditemultan pada tanaman seperti gandum, pisang,

apcl cen wubil jaler. Selain itu enzim amilase Juga dihasilkan

aleh mikroorganisme seperti jamur Asperpgillus oryzae, Asper

pillus niger, Aspergillus dlsskericus dan oleh balkteri BEREr

Li Dmeillus subtilis, Baclllus mycoldes,Bacillus mesentricus
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Penelitian tenteng enzim amilase penting dilalmlan me-
npgingal perenennya yang dapat menguraillan suatu peolimer lkap-
pobidrat seperti amilum menjadi guls seperti glulesa dan mal-
tosa. Dnzim ini bisa dimanfasthkan unitule produlmi gluliosa cair
(oirup glukose) seesra industri abaupun sirup frulitosa yang
mempunyoi tingkst kemanissn jauh lebilh Linggi. Delam produleal
pirup fruktosa dari pati melibat proaes liguifikesl don saka-
rifikasi yeng dilakukan secars enzimatis dengan bantuan enzim
amilage. Gule eair (Liquid suger) mempunyad mess depon Fong
cerah berutams untuk lkeperluan industri,banyal digunslkan da-—
Lan industri obab-obatan den Industri pangsn seperti indusztri
minuman, buah-bushan kaleng, permen dan sebagainye dibanding
kan gula tebu atau guls pasir. el ini disecbabkan karonao li-
guid zupgar lebil unpgegul deri gula pesir dan berads dolem bBen-
tulk cairan yang siap pakai. Sirup fruktoss mempunyai raga ma-—
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alami yang lebih tingri deri gula paair {asukrosal), disam-
ping itu fidalk membshayalan torhodap kesehatan. Selain untulk
pembuatan liguid sugar, enzim amilase juga bisa dipunalan da-

lam pembuatan roti untul depet menghasilian roti denpan mubn
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Halksud dan fujuan penelitian ini adalah untul mendapat
lban kondisi-kondisi optimum fermentasi enzim amilesc dari ja-

mur Asperplillus oryzae pada medlum scml padat dedsls beras dan

aelenjubtnya melalulion u]i aktifitas ensim snilase yang dihastid
leany dari fermentasi. Juge ditentulran londiai-iondiai optimum
reakal snzim amilase dengan substrat amilum, Aktifltas enzim
pmilase didefiniaiken sebagal kemompuan enzim amilase unbul
mengubabl aubstret emllum menjedl meltoss asclama walibu inlmba-
i pada pll, temparatur den substral optimum,. FPenentuan ladar
maltose yanp dibontulk dilaokultan secara spelkbtrofotometrl de-
npan meleda Scomopgy=Helson. Penentuan kadar protein enzim de-
ngan mebods Lowry menggunslan serum albumin sebagal standar
iﬁl-—il :'-

Dari penelitian ini diherapkan dapat memberiken informa-=
8l yang berarti dalam memprodulal enzim amilase seccara fermen-

tonal darl jarmur Asperpdillun oryzae yang mudoh dibialklion den

mempiunyai walktu pertumbubhen yang tidek terlslu lama.



IV. HASIL DAN PEMBAHASAN

4.1 Kendial fermentasi

Eondipl fermentasil dlamatl darl wality dektrinisasi
dalam menit yaitu waltbu yeng diperlulan untul: terjedinyo peo-
rubohan warne biru menjadi ungu agal kemershan, Substrat a-
milum ditambab lugeol terjedi warna biru, kedalam larubon ini
ditombablan ekstrek enzim ashingea ferjodi perubshan werna.

Lama fermentasi yang terbalk dismeti peda fermentasi
selame 4 hari diperkirakan faass eksponensial pertumbuhen JjE=
mur beraldir pada waktu ini, pade faag eksponensisl enzim a-
milese banyal diproduksi. Sebelum fass eltaponensigl enzim

vang dibaaillsn sedilkit sebab pada masa ini jemur Asperpilius

arysag menyusdalkan dirli dengan linglungen medium. Helewatd
faga ekesponensial produksi enszim amilese menurun akibat habis
nya substral atea makenan sehingga pertumbuhan jamur terganpgu

Uasil penpgamatan selenglepnys tertera pada tabel 1,

Tabel 1.: Fengamatan walkitu dektrinisasi terhzdap lamanya fer-

Termantasi
Loma waktue fermentosi(hari) : Pektrinasl {menit)
a g &
3 3 14
4 49
5 = 1‘_'.":':-'.5'

Derjat keasaman untul medium fermentasi yong terbail ai
dapatltan pada pH 5. UViperkiralan pada pH 5 dinding ael janur

Aaperpdlius oryzas leblh permiabel dibandinglan dengan pil




V. HEBIHMPULAY DAN SARAN
Hhal Keaimpulaon

Perdasarkan hesll percobsan yang telah dilakukan dapat
disimpullkon beberaps hal

L. hondidi optimum fermentasi jomur Asperpgillus oryszae vang

terballk delem menghasilkan engzim amilase pdelah lamn fep-
menteal 4 heri, pH medium 5 don jumlah dedalc 15 pram dolem
40 mb buffer.

2. hondial optilmum resaksi enzim amilase dengon subgtrat ani-
lum dipercleh pada pH 5,4 suhu SGG C, inlmbaszi seclama G0
menit dengan kensenbrasi substrat 24 (b/v).

5. Igolosi enzlm emllase dard fermentasi ocleh jomur Aperpil-
lus oryeac pads modlum semi padat dedale beras termoauk
cgra yang mudah dan tidak terlalu lema,.

4. Kodar protein dari hosil ekatrak cnzim adalsh 2,457 mp/ml
dengan protein serum albumin sebagail standar. AktiPitas
enzim amllsage adalah 27,00 unit den alktifitaa spesifik
gebegar 10,99 unit/ mg protein.

h.2 Saran

Fenelitian inl merepekan penelitisn pendshuluan, su-
paye didapathen ektifitss enzim yang lebih tinggi, disaran
ltan amar melalulken pemurnian terhadep ckstralk enzim amilsse

yvanr diperoleh.
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