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ARBTRAK

Yapain merupakan enzim protease aktif yang dapat 4ii-
solagi darl getah buah pepara. Isolasi dari enzim ini de-
nEan memakai aseton dingin den penentuan aktifitasnya da-
pat dilakseneken secara Spekbrofotometri denpan memalkai
Iageln sebagai substrak pada jlmak &20 nm, Dari hasil pe-—
nelitian diperoleh akbtifitas makesimom darid enzim ini untuk
konsentrasi substrak{kesein) 2%(b/v), pH 6,5 dan suhu ro-
akk=i 60% adalah 29,56 unit untuk harga Em 1,71%(k/r).

Fengaruh penambshan garam terhadap alktifitas maksimum
enzim menunjulilkan untuk konsentrasi 0,01 s/d 0,06 M KH03
tidak mempenzarubl aktifitas dari enzim, sedangkan param

oL, K580, don LiCl pada konsentrasi bessr dari 0,04 M me-

nurunikan aktifites dordi enzim. Tingkat daya penurunsn alkti
5 -
Penurunan akan bertambah dengan terdspatnys perbedsan lati

fitas oleh anion garam-garam ini adalah ggﬁ”:ng'} MG
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I. PENDAHULUAN

Enzim merupakan katalisator protein spesifilk wntul
reaksi-reaksi kimia pada sisgbem biologi dan merupaken ha—
silprodulksi dari sel-sel hidup. Sebarlsn besar reaksi sel
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hidup akan berlangsung sangat lambat bila tidak dikata
oleh anszim,

Pada mulanya diduga aktifitas katalitik enzin hanya
dapat bekerja bila enzim berasda secara bersams dengan sel
nidup dimena ia diprodukszi. Ternyata sekarang enzim sudah
banyal yanp dapat diekstraksi dosri sel hidupnya tenpa lre—
hilangen altifitas biolegik atau ketalitiknya. Xeadasan ini
merbawa era baru kearab penelitian terhadap sifat dan akti
fitas enzinm ini mma dimanfastian sesuai denpan emajuan
Texnologli masa Xini misalnys untul penclitian—penalitian
klinis, industri obat-obatan, bir, kulit, keosmetilk dan la-
innya.,

Lebib dari seribu jenis enzim terdapat dialam ind, di
antaranya adalah enzim protesse. Salanh gaku dari enzim js3a]s)
tease ini dikenal dengan nema enzim papain. Papain adalah
suatu engim proteclitik yang terdapat dalam gelah pepaya

{Carica papawal. Penelitian-penelitian terhadap enzim papa

in telah sejak lama dilskukan. Pada dasarnya kerdja enszim
ini tidsk lepas dari kespesifikkannya yang mempunyai dua
daya altifitas yaitu sktifitas proteolitilk dan altifitns
pengunpalan. Griffith Mughes {1750) pertamaikali mencmulan

sifat pencerna protein (proteoclitilk) yang luar biasga pada



IV., HARIL DA NISKUSI

Uji pendahulusn terhacap kadar protein dan aktifitas

enzim Dapain yeng diisclasi dari zetah buah peparya muda &
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lakganakan melelui uji kualitatif dengan memakai baberapa
pereaksi dan uji kueatitatif melalui penpgukuran secara
spekirofotonetri dengan memakal protein kasein sebagai

stendar, Igelasl yong dilskulkan dengan 3 kali ulengsn ter-

hadap getoh buah pepays tersebub nmenghasilken % endanpsn se

perti yang fTerlihat pada Tabel I dibawah ini -
Tabel 1 @ Wil kualiftatif daan kuentitati? terbadop protein

dan aktifitas enzim papain dari getah buah pepaya

Endapan. : Uji Eualitatil dengan @ Ui kuvdantiftatif : Akbifi
Biuret:Millon:Horkins- Kadar protein tasg

Cole { mg/ml ) (Unit)

b AR e S A : 0,72% i 4,50

II 1 ++ N : B ¥ESLE b A = 1)

ELE: &t g : + + - 0 27 LS |

Melalui uji kwalivatif, Ternyata endepan yang memberilan

hagil yang lebilh positif terhadap Tkelbimga perealksi terdapat

pada endspar I dan I1. Bats selonjubnya menunjuilan bahwa
setelah dilakufan uji kuantitatii dengen metoda Dowry di-
peroleh kadar protein tertinggi terdapat pada endapan T,

tas enzim pepain Fonpg ditentiukan melalud meto-o
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V. YTESTHE M OTHAN SADAH
Vo HESINFPULAN DAN SARAH

Tenelitisn mengoenal pesngaruh penambahan garan terha-—
dap aktifitas enzin papain dari getah buah peparya ini &i-
lakdcan dalam dua ta&hab. Fectéma menentuiksan aktifitas mak
gimpm dari engim ini densan mengatuwr kondisi yang tepst un
Ut kerdis ensim ini. Sebagal substrat dipakai kasein dan
melalui metoda Anson , secara Spektrofoteonctzi diperoleh
aktifitas maksimum dari enzim ini 29,36 Unit. Tahab kedua
adalah melihst penpgsruh penambshsn geram  pads kongentragi
0401 M s54d 0,06 M, Poda konsentrasi 0,97 s/4 000 ¥ - saitus
zaram menunjukan sedikit pengaruh oensilkkar sktifitas dari
nrim ramun pada kongentrasibesar dari 0,04 M setiap garam
renunjuldian pengaruh yang berbeda. BC1, K-S0, dan Li01 mem
perlihatakan kKecendrungan menurunsn aktifitas maksioun, se
dangican Hﬁﬂﬂ tidEx mempengaruhi sama selkali. itinjau da-
Ti penambaban zZarsm 401 C,05 M Terhadap pil larutan ternya-—
ta pengaruh penambshkan garzam ini menurunlan aktifitas malk-

gimum pads pH rendah dan sedilkit mepalldian aktifitas pads

tinggi deri pH optimummys (5.5).

Untulk depat mengkaji apaleh eda anter aksi substrst
dengan garao dalam menghambtat sktifitag engim ini perlu &g
lakukan pernelitian tesmbakan dengan meoverimgikan subsirat

tmtult melihat harga peruvbalan ¥m,
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