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PENDAI]ULL]AN

lahe ( !inqibe! orricin.l€) Roscoe, Fanili rinqi ber6ceae

"d"l "n \"."r r' -o-ooiri

cukLp pot€nsil Lnt!k diqrraken. 0tn:q.!a asalnya, Janalca, Ja

h€ diekspo! k€sel!ruh dunia sebanyak lebth !!ranq 2 j!ta ton

(eqLnaan jalr€ cuk!p banyak €.ta!a Iain, sebaqai.empah-rempeh

daf dalan penqobatan di9!rak.. uni!k bBbe.apa penyakit y.itu;

!ntok m€n!runka. tekanan da.ah baqi F6nderita hip€ri€nsi, Fen

nals! nakan, petu.uh keri.qet, karmin.-

tir dan I. in-l:i..

B6!dasa!k:. hal iL!, c!kuo beralasan b.hua rndonesia, dinana

jahe dapat lLnbuh denqan sub!!, dapat n€na.faatkan tafana.

if,i untLk diekspor.

!nt!k enunjane usaha-usaha

jalre sebaqai komod!ti €kspor p€rIu adanya cara-ca!a

3n yanQ eieklil supaya mutL jahe dapal dipertahanka.

t..aman tersebur mulai dipanen 3anFai dipros6s oloh

(!alitas jah€ i.i sa.9.t di!entukan oleh ad.nya minyak at3iri
da12d iahe rerseb!r.

haL lersebut dialas maka dalan Feneliiiaf
ini dicoba o€I.k!kan pengauetan terhadap remFanq jahe.

Uftuk oenqanati hasil-h3sit p6.qa!elan dirakLkan penyurtnqzn

L.tuk endaF.tka. minyak atsirinya da. memband!nqkan vat!me-

t.
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Da.i hasil id6ntirit<asi dan derBrhi.asi ya.q dilakuka.
d:pat dipastik.n, tan.na. yanQ diqunakan dalam per.obaan Eda_

lah sp€cies zineiber orticinal6 rase.e.
Dari data y..9 diperot€h dalan pe!cobaa. ini tE.tradap

rinpang jahe dengan ca.a p6.qa!€!a. dalan bent!k asti, 16m_

pen9, hasta dan serbuk denqa. mempariasikan tana pBnyimpan€n

dan 3!rr! selta jah6, ter.yala !ada! minyak ar6i-
ri 1€bih tinqqt p.da tanaman jahe yanq b€runur 4 bulan diban_
dingkan denqan yanq berumur 1 t.hun.
Ditinjau dari seqi suhu ps.yinpanan, maka s!hu p€nyimpanan

yanq lebih rend.h y.itu.ntara OoC - 50C memberik.n etfek pe_

nq.!etan yane lebih baik dibandinqk€. den9a. suhL ya.! lebih
tinSqi yaitu p.d. suhL kanar,

03ri seqi banr!k sedia€n tertihar pLla 3ediaan bent!k hasta
hembe!ikan erek car. penq:u6tan yz.q tebih baik dibandingken
sediaan 16mp6.qan dan serbuk. Naflun demi!ian s€diaan be.tuk
IEmFenq.n masih lehitr baik dari benr!k sero!k.
p€nsamatan ba! dan !alna terhad:p scdia€n j!!a n6n!.jans ha-
sir dialas. DaIam benr!k rrasre, baL d.n uarna s6diaan tebirr
bertahan dtbandingkan sediaan t€mpenqa. da. serb!k,

Data yanrl digeroleh ini c!k!p.elevan jik: dibandinqk:n
densan siFat ninyak at3i!i dan kand!nqannya ya.q fudah rusak
dan hiI..q !.da suhu yanq t€bih tinAqi dan berk.ntak denqan
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