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REMDAHUL AN

Jahe (ringiber officirale) Poscoe, famili ringi beraceae
adalah salah satu alternztif komoditi ekspor non migas yang
cukup Potensil untuk digalakan. Qinesgara asalnya, Jamaica, Ja
he diekspor kessluruh dunia sebanyak lebin kurang 2 juta ton
setlap tahunnya.
kegunaan Jane cukup banyak antara lain, sebagal rempah-rampah
dan dalam pengobatan digunakan unituk beberapa penyakit yaitu;
untuk menurunkan tekanan darah bsgi penderita hipertensi, pen
cegah mual, pecambah nafsu makan, peluruh ksringzt, karmina-

inr.
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tif dan lain-
SQerdasarkan hal i{tu, cukup beralasan bshwa Indonesia, dimana
jahe dapast tumbuh dergan subur, dapat memanfaatkan CLznaman
ini untuk diekszpor.
Kualitas jahe ini sanmgat ditentukan oleh adanya minyak aisiri
yang bterdapat dalam jshe terssbut.

Untuk menunjang usaha-usaha kearzh pemanfaatan tanaman
jahe sebagai komoditi ekspor perlu adanya cara-cara pengawetb-

an yang ergktlf supaya multu jane dapat dipertanankan semeniak
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man tersebut muelal dipanan sampel diproses aleh para pam-

1

[

1]

Berdzsarkan hal tersebwt diatas maka dalzam penslitilan
ini dicoba melsakukan pengawetan terhadap rempzng jahe,
Untuk marngamatl hasil-hasil pengawetan dilakukan penyulingan

untuk mendapatikan minyak atsirinya dan membandingkan wvalume-
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PEMBAHASAN NAN KESIMOULAN

pari hasil identifikasi dan determinasi yarng dilakukan
dapat dipastikan, tanaman yang digunakan dalam nercobaan ada-

lah species zingiber officinale roseae,

Dari data yang diperoleh dalam percobsan ini terhadap
rimpang jahe dengan cara pengauetan dalam bentuk asli, lem-
rpeng, hasta dan serbuk dengan mempariasikan lama pEnyimpanan
dan sunu serta umur tanaman jahe, ternyata kadar minyak atsi-
rl lebih tinggi pada tanaman jane yang berumur 4 bulan diban-
dingkan dengan yang berumur 1 tahun.

Ditinjau dari segi suhu penyimpanan, maka suhu penyimpanan
yang lebih rendah yaitu antara 0°C - 59 memberikan effek pe-
ngawetan yang lebih baik dibandingkan dengan suhu yang lebih
tinggi yaitu pada suhu kamar,

Dari segi bantuk sediasan terlihat pula sediaan bentuk hasta
memberikan efek cara pengswetan yang lehib baik dibandingkan
sediaan lempengan dan serbuk. Namun demikian sediaan bentuk
ilgmpengan masih lebih baik dari bentuk serbuk.

Fengamatan bau dan warna terhadap sediaan juga menunjary ha-
sil diatas. Dalam bentuk hasta, bau dan warns sedizan leBih
oeriahan dibandingkan sediaan lempengan dan serbuk,

Data yang diperoleh ini cukup relevan jika dinandingkan
dengan sifat minyak atsiri dan kandungannya yang mudah rusak
dan hilang pada suhu yang lebih tinggi dan berkontak dengan

Uudara terbuka.
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