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ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penggunaan gambir dalam penyamakan Kulit
kambing yang dapat dihasilkan kulit samak dan mengetahui pengaruhnya terhadap kualitas fisik dan
organoleptik kulit dan pada konsentrasi berapa penggunaan gambir dapat dihasilkan kualitas kulit yang
terbaik. Materi penelitian digunakan 8000 g bubuk gambir dan 20 lembar kulit kambing segar. Metode
dalam penelitian ini adalah metode eksperimen yang dengan digunakan RAK (Rancangan Acak
Kelompok) yang terdiri dari 5 perlakuan dan 4 kelompok sebagai ulangan. Perlakuan penelitian ini
adalah persentase penambahan gambir sebagai bahan penyamak kulit dengan konsentrasi perlakuan A:
15%, B: 20%, C: 25%, D: 30% dan E: 35%. Variabel yang diamati adalah kekuatan tarik, kemuluran,
kekuatan zwik/ketahanan retak, keadaan dan warna nerf, kelemasan kulit dan kebersihan kulit dari sisa
daging. Hasil penelitian menunjukkan pengaruh yang berbeda nyata (P<0.05) terhadap kekuatan tarik dan
kekuatan zwik/ketahanan retak dan menunjukkan pengaruh yang berbeda tidak nyata (P>0.05) terhadap
kemuluran kulit, bagian daging, keadaan (kelemasan kulit), warna nerf, keadaan nerf (rajah). Kesimpulan
dari penelitian ini adalah penggunaan gambir sebagai bahan penyamak gambir adalah 15% untuk dapat
dihasilkan kulit samak yang terbaik dengan rataan kekuatan tarik 437.16 km/cm?, kemuluran kulit 25%,
kekuatan zwik/ ketahanan retak 6.66mm dan nilai organoleptik bersih dari daging, cukup lemas,
berwarna coklat dan licin.
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