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PEMNGGUNAAN KUNYIT (Cercema domestica Yal) PADA DAGING 5aP1 UNTUK
RMEMPERPANJANG DAY A SIMPAN DALAM SUHU RUANG

(e pirarerie (Curcwins donsestica Vil anfezioion of mear caile fo peofong duealilioy dn room femperminre)
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The research has a purposs o find ot about the level s of lemmenc o prolong deribnliny meat cacle in
coom temperature. The rescarch uitlized Chngole — Cross (PO breed coitle and lurmens o,

Tl mgthaod vsed Completely, Bapdopuzed Deaipn (CEDY with 5 weatmentz and 3 ceplications. Phe
Prealment w3 levels of tommenc (02575 15 0 2% and 35 prams o 106 rearns suheperged eat in 250 ml
walerl, The result of this research showed (hepe wos signefican] differgnce (P < (0031 betwsen treatment
tn projong durabilicy and quantity of mocrs organism of the meat. Duncan’s cestl result shoswed 33 prams
ol wirmeric we 1000 grams of mea: gave the bost product 2mong are there reament predong durik gy and

quantety of micro orougism of moal.
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PEMDAHULLU AN

Drgimg merupakan hahon makanon vangg modah
skl memgalom Kerusakan. Hel i disehsbian
arena dagng memponyeal komposisi yang batk
dan fengkap, semimgea fidak haova buk otk
manusi, txdapl juga haik untok o perkembangan
mikro organisme  (Buckle, (0871 Keheruwdaan
mikroorgusisng: pada. daging dapar meatehahian
Revusuian dan soudab terysdy pembasukan cerin
apar sebagn sumber  penubaran penzakl yoang
Biasa dhiachal epar berne divease  Ipenalaran
penvakit mebibur duging s, Mikeo organisme akan
menguriikan 2ol makanen yang terdapat dalam
shigimp, sepertt proien, lemak dan minecal, se-
hmgew fepadr pentosukan. Akibainyyg nila gix
menjadi menusun, Akibar Jan teepadioperabadion
figik dan kiom, sobmpes daging lersehut tdas
Livak dikonsumes korenn telah mengalann pem-
hosukan

Menwvrat Frader 1907 pembusukon daging aleh
mikro erganisme dipewsgarubi cleh heberapa ak-
bar, aitara Lain jees dan jumilale komiamas oleh
mikroorganmsme, Jenis dian jumlah mikroorgs-
s wamk ser penyeborannen dalany daging
Panyebarim mnkronrgunisme fersebut akan lebib
hunyak pada permukaan daging yvang lerbuka,
kondisl kimia,  kelembaban dan pH  daging
Kizaran pH &3 - 7.5 sangal baik weiok perfun-
bt nkroorgimisme, g ada boberapa e
vang dapat hidup dan Berkembang pada pH =5 -
R
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Sugvwiria (1986 menyanckan hiwas pHocplek
petlumbuhan 1_'||'r;7|1|:'r;-;::ni5r|'.|: ||'|n.'|l|;‘:;.1k;3|'| selatll
wambaran dori bates pH o b Kegiagan eneim.
Selanjuinye Yolk dan Wheeler (195R) menyat-
kin kabwa enom menunjukan akovitie maksi-
murm padn kisoran pHE 60 - K00 Senviaws
senyvawa yang erhentok dark perombakian prolemn
dagiing oleh mikroorpacisme umumnya bersifac
mednlp, skeaaroba dan aming — amina
sertiv padevenm vang merepskan basa kow Hal im
herarts  perfumbuban dian perkembangbiakan
prakroorganismee lebib banyak memphasilkan basa,
sehingen berfunju pembusukan dan pHosemakin
meninzkai

buvsa seperty

delemarier Ressang {09620 sulic untuk melihad sead
terpadinya pembusukan, eiapl peimeriksian & la-
horaerum  dapni drlukekan sebagal panilzian
subtjektif depzan pancon sndera dismaea Lerkil
icdunya gus NH: dan H-5 schaga pewmjuk dar
teradinye pembusukan pada ungkat awel
Sechunpkan Had (1973 menvatakan babwa ke-
buzikan dan kervzakan pade duging diandw de-
ngan adanyy bau bosuk, suam, beclendie, ber-
warna merah gelap, merah keabu = abuan atad
hijag polos

Untek  memperpanjang wakfu
mencegah wiadinyva pembusukan dagimg dipeciu-
San sy wsaha vang dapnt menghnmial akif iy
wnkrourgintiane, Caea vang lebik sedeshara, un-
wk memperpamjang wakbn sinpan dan mem-
perkecil jumlah mikroorganisme digenikan sem-
paft = rempah, Dan zekian banyvaknya rempah -

sInpEn aan
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rempah yang hdopdi doerab kita. =alah saiu
kit wang memcnubn syvaial wntok dicunzkan
kaccna meagandeng  checiedis Zanoini dalam
kanseniras ertenid dapat bersipan ann bakien
(Ramprasid don Sirse 1956 o, Suwinto, F953)
Crrradisien dengan remos molekol CyHa 0, bor-
rdsud fenol (Waoe, 19520 Menurul Sanusi o al.
19T fan Pelerer dan Chan 01955 alkehol dan
fewnt  mesupakan asiimikiobe deagan sifas
mrsa ko membran sel dan penyehahian denaie-
Sebapai anminikinba
k_|_|r|:-.".l dils'\.ill: |1'.!_'|||_[|'|:|1'|:'-:|i |1|,'|'I'.||1||1u|‘|:_-.n- h:f.bul_':l.]:-:l
pemis e bakderi preny pegand odan grame positd
rauwanto. 1983 dan Batensarn. §955)

st profoin sl hakier

Tujuan penclivan ok unmk merceahu level
penggunazn kunvil vang cocok uniek nemper-
pangieg  duva han penyimpanan  deging sapl
pad sulue ruzng

BAHAN DN METODE

Pade penelitian ini Jigunakon rimipang kusyl
vang sudih dijemur kering air dan daging bagien
aoge sy tdamine anjurg dan saps PO Perimakan
Ongole) umur 3 ohan sebanwvak 25 podong de-
ngan akuran dan bobot vang samie {masing -
masiing 1ED giamp Mewde vang digenakan ada-
laly Rancang Acak Leagkap dengan 3 peclakuan
i S whengan (Seel dan Toorig, [950). Perlakuan
ez ferdart darvaor tappa kanyit, Perlakeag ke
3o 32 dan B, seeany heriurot — worel lerdirs g 5
S5 A5 dan 38 gram kol masing — e -
lamy 2500 ] wir, Setiap unil perlakuan diempatkan
dalam zatu manghok. selunagga dibuoibkan 25
hualy mughus. Musimg-msing polongen daging
secaia diendamban ke dalam lrorae perbicksin
tabamn rangkok Seiehde 95 memn o diverdan
dazmz diangkat, dibiskan, dengan mienosuk L
sehugni penggoniung. Gantung beberapa bilih
mlak kavw diternpoatkan dalam subo ruang dengan
suhu mecayan antara 20— 3 derajal O Perobahan
vang diamatt adalal deva taban dian Kanduongen
wikrmorgnnisme  daging.  Dayva  whan daging
ditertuban kapae daging mealad membosuk dengan
|T|:1r|gl_l';|n:|'|-:.;|n un Eeker .'Ei:_'.:_‘l:_l.ngk:_'.n k:ll:-:‘.|||:|-_:::'||1
|1:|Lr:lr'7:-_::;n|:c|11c dalentukan |_I|:.r|j__l.;|r| |1|-.'.|1;.__'j'-:m:|1c:’|r|
retode standar plate counr

FEASTL DAN PEAMBAHASAN
Drava Tahoan daging

Hasil pemeriksams terhadap dayva taban daging,
meraka i Kebusakan dengan menaganakan un
Eher daput dafiha pada Tabel 1

Hasil analizis keragaman didapatkan palmg sk
kit sopaseng peditkuas vang beebeda nyata pe-
ngwrubinya terhadapdaya talan dugime (1 005;

setclad chilanjurkan dengan up Doncan, gerbedoan
dhipvi babran yang ayab du lerhiial st pemhbens
an korwil 3% godengan €25 0 15 0 5 dan th g, antara
pemberian kv 230 g deegan 03 das ) g dan
antara I3 g odenpan O g, Sedanskan antuti 25 g
dengan 1520 15 g dengan 3op dengan 0 g lidak
menunjukan perbedoan vang  nvaln | opoo LRSS
Berdosarkan hasil pada Tabel 1 dapai disimpul-
kion babrwn semkon e level kunvie vang digu-
pitkan semakin lam duaya b diagong fersehue
Lamanya daya whin deging dengan pemboran
kol hsebabkon kerens kunyar dengan kan-
dumigan cwrcteriin merupakon senyare lenol vang
hersbar mikroha, dapar menghambal pedumbok-
an dan perkembangan smikrooganssoe, onreelile
seiakin efeknl puda pembern 353 2,

Tulel 1 Ponoarel Pengeusaan Kunvit iechadags
Praya Taben Daging

Perlskinn

{2rim kunyil}

Feasan Daaya Tahan Daging
[fari|
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3 400y
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Seavawa fenod vang herstas ant mikrebsa m e
meanpuvil kemampoan menizak memsmbran szl
dan menychabkan denaierast protein mikrogs
canisime werschut Csanusi, 19T dan Pleeer diom
Chae, 19883, Semakin tingel level kunyit yang
diberikan ik elek antmkeo berambah, Lapor-
an s [19EEY menvankan efek ansi mikroba
pada kuavit sehaman dientozan oleh kandwsgan
ciercweiin Ian antuk menelaskan kerpa cpeceeie
sehagni antt mikroba dapal dikanksn depgan Te-
nol. Tewod diduga bekerja dengan mendenstonas
pclalas porara giuges OH dengan fenol dengas
molekul protein yang werdapar pada dinding sel
sAmdieps  dan Joseph ofc Andrian. [9%1)
Selanguinyi Bosdosapuirn (19521 menyalakan
bahwi  kerusakan Karcna
sEfvawn — Eenyawa orgok sepecn feaol peng-
cumpalan protein yang n|:1r|:|1:_'.k:|.|5. kst
kemstiven dari protoplasmi. Meso Schillinger
sk, 1UG5) habwa senvasa el mikeels akan
- sel ik organisee vang sense-
if  oselingss mekroorpanisme akan mate in
samping i senvaws i qugs sebagian besar akan
meighambal pertumbuhan mikroogasiazme pem-
bizauk parngen §Foereding, er @l 19925 Akrifines
satu anti mikeeba dicentukan olek konsentras)
i lmnznye koeniak deagan mikronrganisme
prmbissuk {Capucis dan Sherman, 1985
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Rendainyd  dave  whan daging lanpa kunvil
miungkin dizebabian oleh akuboss mikroorganis-
ime. Menural piller (196030 aktfitas mikroorga-
nisne akan mengeluarkan eksoenzim vang berse-
fal ludralitik, Erzun - enzim terschul mengorae-
kan palipepinda, peptoa. dan sam ammas vang g
depar pada serabun kolagen daging mengad ferke-
s st sama lone sehingea orummya konsistens
ke clastizitasan dan dagemg menpahi lembck se.
|'|||'|t:g:L rr||:|1L|1|:'r:'iI'|:||k;|11 g|'|ill:|. kebusuksn yang
Febih cepal. Padz peneliinzn i dava tahan daging
tnnpa karett rata - raw 26 haci. Fasil i banapu
suma dengan hastl penelitian Wingrao dan Tesie
PI9ES) dan Sicain (19917 dengan laovd masig -
meosing 2 hasic Pada wakog lebaly kueang 2 han
duging sudah mengalnng perebalan yang doapat
diketabui dan perubahan warn dan konsistens
dare sudal berban busek, Perukahan warna difan-
dai-dart perubshen dars berwarne merah menjacdi
coklar kebapau — nijauan; Meaurur Besang (1961
perpimpangan warng i werjadio elehoakifos
mikroorganizme vang menimboikaer wartie Selo-
Juu-hijawan sera menehnsilkan amoizak dan HaS

Kandungan Mikroorgamisime Duging

Reloni bakren basl pemenksaas degmg dengan
imzngpenakian etle shandarr plade coanf diza-
jrkan pads Tabel 30 Hasidoanalisizs keragamian
mamunjukan paling ddak erdapat sepasaig pecla-
kvan yang berbeda ayar (T o< G085 0 Setelab dilas
kukan o lapjue dengan cia Dingan eehilan bab
wi daging vang dapar perlakdan @opae kueva
rmemperhiatkan kanduogan mikconganksme
rvida lebubh tinggs dibandinghon dengs daging
winge dapal perfakoes baeyin (T < Q037 Hal
mungkin dizebabkan oleh adanva perumbuban
dan dun peckombanpan mokeoorganizme  puda
dispring seqar,

Tabel 2. Pengarly Pemberoan Koanvnl terkadag
Kandungan Mikrourgransme

Periakisan
Leramm Kunyal )

Fandengan Mikroganisme
[x 10 daging |

i AR
A 1006 h
15 G2
I3 Al
15 47 e

Kondisi linghungan  vang menguaniunghkan, &
sampang i daging merepikan media wvang baik
untuk perinmbuhan dan perkembangan mikroor-
gamiame, lonasuk gnkioorganisime peiisak ati
pembesok. Menursl By (19920, oekroorgamsme
pembisuk dan patogen yang dapal fudep Sulam
bakan pamgan vaity ;o mekroorgarisme grom posi-
0f . pram fepats, fapang. dan ewi Sermankin
bt level kunyit yang diberikan semakin rendih
Jumiah mukrooremnsme vang diperoleh, Hal o
Leojadi karena aarant makroba pada Kunyic dapat
mezienan  dan cpenplambar peinbaian dan
pekembangan sakoorgammme peds dagimg.

kesimpulan

I Pemberan kunvit pada fevel 3015 5 25 dan
A5a250 ml dar masing-maisng pada H0zrnm
daging sapi dapal memperpanjang dayn sim-
paci disn e minunban peolab mikioerganisme
dalam daging

2o Dy sompaer vang werban dan purmlade makeo-
orgamisme ferendah didapatkan pada pembe-
rawn kunvnl devel 35 S 250 mlwr
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