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ABSTRAK

Permasalah niama vang ditemukan pada usaha ayam petong Alfath adaiah
dalam proses pasea penen flen pemotongan yaitu mengenai pencatiian pencabuian
bule ayam.  Sedangkan pada proses penyembelihan, perebussn, pembukam o gz
perut dan pengeluaran jervan telah dilakukan dengan baik. Pencabuian bulu dilak s
snasih secara mannal, dimana buls avam dicabuti dengan tangan saf per satu, sehin g
wakin yang dibutahkan untuk mencabut bulu seekor ayam sangat lama, Pencabuiar
bul dengan carn menual ini menyebabkan karkas banyak yang rusak dan konsiste
karkas menjadi lembek dan hmak.

Melode yang  digunakan untuk  mengatasi permasalahan  diatas  ada v
mengadakan penyiluhan, mendesain/merancang alat peronfok bulu ayam, ujl coba £at
penerapan penggunaan alat pada perusahaan mitra, melakukan pemasaran produk ke
pasaran dan melakukan evaluasi dan menitonng.

Program vucer bagi perusaluan mitra ini telah dapat dilaksanakan dengan balk
dan berhasil mewnjudkan sebuah alat perontok bule ayam. Alat perontok buln ayam
dapat berfungsi dengan baik dengan kinerja kapasiias kerja 120 ekorfjam, hens
wenaga dan waktn, lampilan karkas lebih bagus dan higienis sera harpa karkas thizpat
ditingkatkan menjadi Rp 12.500/kg dari harga sebelumnya Ep 1 1.200,-%g.

PENDAHULUAN

Latar Belakang

Meningkatoya pendapatan masyarakat secars langsung menyebabkan kenaikan
permintaan akan produk temak. Disamping itu dengan adanya kerjasama segiliga
Indonesia-Malaysia-Singapura, menyebabkan arus wisatawan yang masuk ke Indonesia
menjaci meningkat dan ini memberi peluang banyalkmya berdiri rumah makan dan
restoran yang menyediakan meny dari daging ayam. Peningkatan 1 juga dukuu oleh
perkembangan ayam potong alau ayam ras pedaging

Namun di sisi lain, perkembangan usaha ayam potong tersebut ticdak diiring
dengan peningkatan sumber daya manusia dan tekmologl dalam proses pasca panet.



selungga kualitns karkas dan daging ayam vang dihasilkan belum sesuai dengan stan
yang dikehendaki.  Apalagi uniok restoran besar seperti CFC, KFC dan lx
berbintang yang menghendaki karkas yang berkualitas tinggi yang biasanya men
datangkan dan Jakarla,

Ueaha avam potong “Alfaih” merupakan usaha avam potong vang telah dikel
dengan balk yang mamasok schagian kebutuhan ayam potong di kota Pada
[Msaraping untuk kebutuhan kemsumen rimah tanggs, daging ayam yang diprodu
juga digunakan uniuk kebutuhan caiering, mmah makan, hetel-botel dan restoran
ada di keta Padang  Usahn ayam potong i berdin sejak tabun 1984 yang
awalnya merupakan usaha keluarga yang hanva memakai tenaga kerja cari angp
keluarpa.  Dalam perjalananmya, permintaan ayam polong semakin lama sema
meningkal, terutama untok memenuhi perminiaan kebutuhan catering, hotel
restoran,  Namun mereka kewalshan dalam menjapa kentinuilas supla keps
konsumen karena skala usaha masih kecil.

Uniuk: meningkatkan skala usaha ayam polong i, perusahaan amat kesul

dalam pengadaan modal  Untuk i melali bantuan kredit usaha keeil, FT 0
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Indemesia bersedia memimjamkan modal untuk pengadaan sarana produkst dan bal o

baku, Depgan bantuan kredit dan PT. Pos tersebut usaha ayam potong Alfath Derus

meningkatkan produksi dan memperluas jarngan pemasaran.
Melihat kondisi dan fasilitas yang ada sekarang o, sebenamya usaba ay

potong tersebul perly mengadakan perbaikan teknis sesegra mungkin.  Disamg

kurangnva pengawasan terbadap pemotongan, penanganan ayam wakiu dipotong
setelah pemotongan juga tidak dilakukan dengan baik dan benar, Pencabuian k
dilakukan hanya secara manual dengan fangan sefeluh ayam direndam dengan
panas. Begitu jugs pemotongan tidak dilakukan dengan higienis dan limbah b
pemciongan menimbilkan pencemnaran pada penduduk: di sekitamya,
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Uniuk ity kepada usaha pemotongan tersebul perlo diperkenalkan tekmo om:

tepat guna terulama dalam proses perontokan bulu, karena sebagian besar ajam

dipasarkan dalam benbuk karkas.



Tujuan

Tujnan vang ingin dicapai clari program vocer im adalah; merancang ¢
peroniok buly ayam dengan sisiem mekanis; menerapkan telmologl alat perontok b 0
ayam agar kualitas karkas ddan daging ayvam lebih baik: memperbada teknool o
pengepakan karkas vang dihasilkan; untuk meningkatkan pendapatan pengusalia o
lebib menpgairahkan kerjanva karena proses pemotongan lebih cepat dan efisien; s

membimbing dan memetivas pengusaha dalam peningkedan kuslias karkas ayam .

Manfaat.

Pencrapan alat perentok bulu ayam ini diharapkan dapat meningkaikan produ
dan kualitas karkas syam. Dengan demilian omzet penjualan pengusaha al
mentnekai dan sekalipus pendspatsn pengusaba menjadi lebih besar,  Manfaa |
adalah meningkatkan semangat dan molivasi pengusaha beserla karyawannya dal
meningkatkan produksinya, meningkaikan pengetahuan dan kesadaran pengus
tentang rutn karkas atau daging vang baik, memingkatkan produldifitas o -
keterampilan karvawan scrla dapat mengefektifkan tenaga kerja vang,

METODE PROGRAM VUCER
Metode vang digunakan dalam program vocer ini adalah sebagai beribot
1. Bosialisasi program.

Pekerjaan i bertujuan untuk merumuskan permasalahan dan pemmeca o
masalahnya secara teknis, Sosialisasi ini dibicarakan pada saat mulai pembuz |
proposal vicer yang menyangkul materi apa yang mendesak yang dibutuhkan ¢
induséri mitra, Reneana materi ini dibicarakan antara tim dan industn ke ol
Kemudian pada awal pelaksanaan, sosialisasi dimantapkan melaln diskusi yoog,
mendalam antara tim pelaksana dan industn kecil,
Disain dan pembuatan alat

Dari hasil sosialisasi dan diskusi mendalam make ftm perguruan oo

R

merancang alat sesuai dengan kebutuhan, Setelah it baru dilakukan pembu an
peralatan i bengkel Baja Intan Pondok Padang, Selama pembuatan |



pembinsan leknis selalu dilakukan agar alat vang diciptakan sesuai dengan va
diharapkan
. UjiCoba

Setelah alat seless dibuat dilakukan vl coba  oleh tim perguran fingg, v
dimaksudkan untuk pengetalo kinerja alat yang akan dibenkan kepada mdus
kecil rekan.  Setelab ito dilakukan penvempumann-penyemparnasn sesoai deng;

hasil ujl coba.

. Demonstrasi

Kegiatan ini merupakan program untuk memperkenalkan alat kepada pengusal
keeill oleh tim perpuruan finges.  Pada kegisian iwo disjarken bagaima
mengoperasikan alal, perawatan alal dan lokasi pemakaian alat, sehingpa ket
lebih ehsien dan penanganan limbah lebih mudah.

- Produksi percobasn

Kegiatan imi mempakan program pengaphkasian alat oleh mduosin kecil &
sekaligus merupakan pelalihan pernakaan alat oleh mdustn kecil, Pada tabap |
pengusaba  melakukan  secara  bemulang-ulang  sampal  benar-benar  mak
memprakiekkan penggunaan mesin,  Sebab dalam penggunaan alat kita har
mengetahui lebib pasti berapa lepatnya lemperatur perendaman ayam, berapa lan
ayam direndam dan berapa kecepatan mesin.

. Produksi komersil dan pemasaran

Setelah mdusin kecil mahir mengoperasikan alat, barn dilakukan dihasilk
praduk avam potong vang telah dicabut bulunva. Ayarn vang lelah dicabut bulue
dengan alat tersebut diperkenalkan kepada pasar afan konsumen yanp selama 1
juga felah menjadi pelanggan industn kecil rekan.

" Ewaluasi dan momionng

Kegiatan ini berupa pemantausn penggunaan alat dan melakukan anali |
terhadap kinerja alat  Selanjutnva dibandingkan dengan kinena vang dirancar o
atan direncanakan, Disamping itu juga dilihal bagaimana reaksi pasar terhad: o
produk yang dihasilkan.



HASIL KEGIATAN

Fegiatan vueer ind telah menghasilkan keluaran sesuai dengan hampan. ol
perontok binlu avam untuk penanganan pascl panen pada perusahaan ayam po one
Allath telah bnsa direalisnsikan. Pembuatan alat telah sesuai dengan dissin yang oo
vang mana labung silinder yang dituai berdiameter 50 em dan tinggi 45 eme fa tal
lobang pada labung silinder untuk dudukan karet peroniok adalaly 27 bush, sedan; w0
pada piring putar didasar silinder adalal 46 buah, Setelab alat selesal kemu lian
dilakukan uji coba untik melibat kinerja dari alat tersebut

Dalam proses pengapliknsian pada usaha mitra beberapa perbaikan dilak ko
baik paca mekanisme kinerja alat, peningkatan keterampilan pengguna atau kaownga
socara keseluruhan, termasuk tata letak, alirmn hahan can teknik operasional proses
kera,

Kineria alal perontok bulu ayaro hasi] program vocer bila dibandingkan s cern
manual sebelum program adalab sebagal benkut.

Tabel 1. Kinerja Alat Permntok Buln Avam Sistem Mekanis Dibandingkan
Trengan Sebelum Kegiaian Vicer

Kriteria Kinerija Sobelum Vucer | Sesudah Vucer
Metode Kerja “Secar Manual | Secara Mekanik
| Kapasias Kena 15 ekoriam 120 ekorfjam
Jumlah Tenaga Kerja 0.6 FHOK 0.1 HOK )
Kebuluhan Baban Bakas - 0.3 Ljam =
“Biaya Operasional Rp 300/ekor Rp75ekor
Harga karkns Bp 11.200vkg Rp 12.500%ke |
Tampilan Karkas Masih ada bulu Sernua bul habis |
Kelersihan produk Furang bersih Tebih higienis |
| Konsistensi Karkas Apak lembek Lebih padat B

Berdasarkan Tabel 1 terlihat bahwa dengan menggunakan alat perontols bulw
wakiu yang digunakan lebih efisien, karena dalam satu jam bisa membuang bulu
sebanyak 120 ekor, sedangkan dengan mannal dalam waktn vang sama hamya biss
membuang  bulu  ayam sebanyak 15 ekor. Karkas yang dihasilkan  dengan
menggunakan alat perontok bulu i Jebih higiems {anpa menyisakan bulu pada learkas.



s

¥ebuluban ienaga kerja juga dapat dibemat sebanvak 0.275 HOK unluk meronskkan
buls ayam sebanyak 400 ekor.  Namun demikian alat ini membutubkan minyak solar
untuk bahan bakemya  Secera keseluruhan penggunsan alal perontok bule mi dapal
menghemart brava sebanyak Kp 225/ ekor

Penerapan alal peroatok bulu oleh perusahaan outa sangat memungkmkan bag
perusahaan untuk memperoleh hasil keuntungan yang meningkat, karena THEYA
operasional lebih muraly, kualilas selalu lebib tenaga dan jangkavan pasar lebih luas.
Namun demikian peopusahe lebib akiif lagi dalam mempromoesian prod dmya
sehingga ayam cabut buli yang dihasilkan lebib dikenal. Kemudian juga usaha 1r bnsa
dikembangkan dengan memproduksi berlbagai jenis masakan dari ayam yang icla
dicabut bulimya misaloya abon avam, daging syam giling, s0s13 ayam, ayam oreng
kentucky, sale ayam dan lain-lan, Dengan demikian diversifikesi ind sekalipu: jiga
dapat meningkaikan pendapatan pengusaha.

Setelah adanva alai perontok bulu ayam ini kualitas karkas vang dibailkan
Jebih baik, sehinggas konsumen lebih terfarik untuk menghomsumsi ayam tersclul
Selain itn juga  janpkauan pasar perisahaan lebih luas, dimana sekarang telah dapat
memenuhi perminiaan restotan-restoran dan hotel-lotel yang selama ini menasok
avam dari Jakarts. Namun karena permintasn restoran dan hotel tidak begitu konting,
diharapkan perusahasn perin menyediakan freecer agar setiap sanl karkas ayarn bisa
tersedia. Untul i tenty membastulikan modal yang cukup besar juga.

Faktor pendorong adalah semangat kerja, tangoung jawab profesional dan rse
pengabdian yang linggi dari tim pengabdi dan Lembaga Pengabdian Pada Masyarakat
Universitas Andalas Padang.  Selain ihn  keterbukaan manajemen dan motivasi yang
tinggi dari pengnsaha mitrs unluk pengembangan usahanva juga meripakan kunci
dalam keberhaslan program m.

Fakior penghambat yang wiama secara teknis tidak ada,  Namun karens
permintaan ayam cabut bulu dan restoran duan hotel senng tanpa terduga (lergantung
tarmu hotel), perusahaan sangat membutuhkan adanya sebuah freezer unik pembeluan,
Fakior penghambat lainnya adalah harga DOC yang kurang stabil dapat menyebabkan



sulimya penpusaha membuat standar harga unfuk melakukan kontrak  dengan
penrusaha holel,

KESIMPULAN DAN SARAN

Kesimpulan
Berdasarkan luwal pelaksanann kegialan vucer im dapat disimpulkan sebagai
benkul:

1. Program vucer bagi perusahaan mitra ini telah dapal dilaksanakan dengan baik
dan berhasil mewujudkan sebuah alat perentok bulu avam yang sesuai denpan
waktu serta tujuan yang ditelapkan,

2. Alnt perontok bulu ayam ini dapat berfungsi dengan baik dengan kinerja vang
lebih baik yaitu : kopasitas kerja 120 ekorjam, hemal tenapa dan wakhy,
tampilan karkas lebih bagus dan higienis serta harpa karkas meningkat dar Fp
11.200,- ko menjadi sebesar Rp 12.500%kg.

3. Perlu pembinaan lebih lanjut apar perusahasn melakukan diversifikasi produk
dengan mengolah ayam memadi berbagal jenis masakan/makanan olahan
sepertl abon ayam, daging ayam giling, sosis ayam, ayam goreng kentucky, sate
avam dan lain-lain.

sSaran

Agar karkas ayam tersedia secara terus menenis, tnaka perusahaan mitra perlu
menyediakan freezer,  Kemudian melihat terbatasnya modal pengusaha  sangat
dibutuhkan adanya bapak angkai atau lembaga keuangan vang bersedia mengucurkan
krediinya,

UCAPAN TERIMA KASIH

Rasa syukur divcapkan ke hadirat Allah SWT yang felah memberikan ralimat
dan hidayahnya sehingga kegiatan wucer ini dapat terlaksana dengan baik  Ucapan



terimna kasih disampaikan kepada Tbu Direktur Pembionan Penelitian dan Pengalbdi

o=

Pada Masyarakat DIKTT beserta stat vang telah mendana kegiaian vucer dan Bap -

Ketua Lembaga Pengabdian Kepada Magyarakal Universiins Andalas beserta staf ya
telah memberikan kesempatan dan fasilitas. Mudah-mudahan semua it menjadi an
sholeh kila bersama, Aman,
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