TUGAS AKIIIR
BIDANG KONVERSI ENERGI

KARAKTERISTIK PENGERINGAN GAMBIR PADA
PENGERING KONVEKTIF

Diajukan Sebagol Salah Sate Syarat untuk Menyelesaikan
Pendidilkan Tahap Sarjana

Oleh :

REZA VAHLEVI
(171045

R

Vo ST &
: : Sl
_"H. "' ——
13 ot .
2 S ;
g AT
e e o L
%,_‘*ilf:.'_:.r- oM
o _--'1:':.:'. L
e

JURUSAN TEKNIK MESIN
FAKULTAS TEKNIK UNIVERSITAS ANDALAS
FPADANG
2007



A

SART

Crambiy adalal) eksirak dawn dan ranting fonaman uncaria gambir roxh. Tanaman ini
memmpuval banyak keguneon seperti dafam bidang indusie, kosmetiy, obat-obatan,
dan pestisida, Indonesia adalah nesara pengekspar pambir wtama dunla, lerulama
daerah Sumatera Baral.

Pada st ini proses pengeringan gambir masih dilakukan dengan cara radisional yastu
mengEunaRan caliaya motahart. Proses pengeringan ind memakan wakiy 4-3 hari pada
koneisi cuaca vang cerah, Untuk it diperiukan suatu proses pengeringan vang tidak
bergantung pada kondisi cuaca sehingga kebutuhan ekspor pambir dapar diperhi,
Diaiam  tugas akhir int ditelive. bagaimana karekieristik pengeringan termal gambir
dengan memvariasikan tempertur udara pengering valtu 35°C dan 40°C dan dengan
memvariasikan kecepaton udara pengering vaitu 0.3 mes, [ ons, L3 ms, 2 m's. Dengan
fpe sampel bebentuk silinder atau luripang,

Dari penguitan menunjukkan bafiwa waki vang dibutubkan wntik menghasilan ganthir
depgan kadar air 16%-17% dibutehkan wakie 15 jam. Dari segi kualitas remperatur
udara pengering JSC memilii kualitas vang lebih baik  dibandingkan  dengan
temperatur 40°C. Pada temperatur pengering 35°C dibasilkan gambir deagan wama
kekumingan sedangkon pada temperatuy pengering 40°C dikasifkan ganmbir dengan
warng kuning kecokelatan Dan kecepatan udara pengering (0.3 m's dan | m's mempunyai
baralitas yang lebih baik karena tidak merubah bentuk gambir, Temperatur vang terlal
ting daparl merusak kandungan chatechin gambir,
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1.1 Latar helakang

Cambir adalah getah kenng dan tanaman Dncaria Gambir Roxh Tanaman
gambir mempenyal banyok  Keponasn Jiantaranva dalam bidang  obat-obatn,
kosmetika, dan lain-lain

I Indonesia gambir dibasilkan dan daerab-lserth seperti Aceh, Sumatera
Uiara, Sumatera Baral, Biau dan Sumatcra Selatan. Camibir memapakan kamuslitas
ekspor Indoncsia. Perkembangan ekspor zambir Indonesia don whun 19951994

merural dati dar Badan Pusat Staists depat dilihat pade tabel 10

Tabel 1.1 Perkembangan ckspor gambir Indonesin

Tahun Volume (m?) ' Nilai (US §)
1993 1129882 1.873.0066
1996 660,906 3411508
1997 1.736.206 ‘. 4362311
L - 7835533 1.774.671 i

1go0 | 3050266 5,506,384 =

Surmber; BPS 15051005

Berdasarkan Tabel 1.1 tampsk bahwa ekspor gambir Indonesia tiap tahon
terus mengalami peningkatan. Dan untuk tahun ke depan prospek dan ekspor pambis
masih akan terus meningkat.

Indonesia adalah negara pengekspor gambir plama dunia. Negara tjuzn
ckspor Indonesia anatarn lain adalah Bangladesh, India, Pakisin, Singapura,
Malaysia, Jepang. dan beberapa negara BEropa, Dan daia BPS menunjukkan bahwa
ckspor pamiir Indonesia terus meningkat

Tanaman gambir merupakan komoditi Sumatera Baral, Luas tanaman sambir

&1 Sumatera Barat tercatat 14.587 ha. Tersebar pada beberapa daerah antara lain 50
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Kota 11.937 ha. Pesisic Sclatan 246% ha. Pasaman 70 ha, Pedang Pariaman 46 ha.
Kodva Pudang 14 ha, dan Tanah Dalar 4 ha (Dinas Perkebunan Sumatera Baral,
1997)

Dh sumalcra Baral umumnyi lanaman gambir divsahakan olch rakvin. Petani
menanamnyit di lahan-lahan minng sepertt scpenti lanab-tanah hutan yane sudah
ditebang dan daerah perbukitaan. menurut Lembaga Biologi Nasional (1991 mnaman
garnbir menghendaki iklim dengon sinar matahan vang cokup dan curah hejan vang
merata sepanjang tahun dan akan mengunungkan jika ditanam pada ketinggion 0-80G0
meter dan permukazn [aut,

Sampai saat ini gambir sehagai komodit ekspor masih mengalami banvak
kendala  dalam  pengembangan. Diantara kendala  utama  yvang  menghambat
pengembangan gambir adalah metode pengeringan gambir,. Metode pengeringan
tradisional denpan menpgunakan papas mazhan vang  dipunakan masyarakal
bigsanva memakan waktu 4-7 han pada kondisi conea yang cukup cerah. Karena
kendala ini penulis mencoba mengembangkan salzh satu alternatif dalam pengeringan

pambir sehingga wakiu pengeringan gambar dapat diperpendek.

1.2 Tujuan

Tujean dan penclition adalah wntuk mendapatkan karakteristik pesgeringan
'ermal  gambir. Selain il juga uniuk mencari salah satu alternatif pengeringan
zambir, schingps waktu  yang diperlukan untuk  pengeringan  pambir  dapat

diperpendek.

1.3 Manfaat
[engan mengetahui karakieristik pengeringan gambir vang mengeunakan alat
pengering fermal diharapkan dapat dipunakan sebapai acuan untuk mendesain ala

pengering untuk skala industri.

I
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3.1 Kesimpulan

Setelah melakukan pengujian terhadap sampel gambir dapat diambil
kesimpulan. diantaranya:

1. Pengeringan secara konwvektif dengan menggunakan alat pengeringan
dapat dijadikan sebagai salah satu alternatif dalam pengeringan gambir,
karcna dapal mempercepal proses pengeringan.

2. Pengeringan secara konvektif dapat meningkatkan nilal jual gambir
karena kadar abu dan zat pengotor lainnya dapat dikurangi.

3. Semakin tnggl temperatur udara pengering  dan semakin sedikit
kandungan air pada pambir maks proses pengeringan akan lebih cepat
berfangsung.

4, Temperatur udara pengering 35°C menghasilkan gambir yang mempunyai
kualitas yang lebih baik dari karepa memiliki warna kekuningan
dibandingkan dengan pads temperatur 40°C yang menghasilkan warna
kuning kecokelatan.

5. Pengeringan pada kecepatan udara 0.5 mfs dan Im's lebih baik karena
distribusi pengeringan lebih merata pada sampel dari pada pengeringan
pada kecepatan udara 1.5 mf's dan 2 mys.

5.2 Saran

Untuk mendapatkan kualitas gambir yang lebih baik maka dalam proses
pengeringan  sebaiknya  menggunakan tempertur  35°C  dan menggunakan
kecepatan 0.5 mv's dan 1 m's. Dalam melakukan pengujian hati-hati dalam

pengeunaan timbangan karena timbangan vang dipunakan sangat sensitif.
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