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ABSTRAK

ISOLASI BAKTERI SELULOLITIK TERMOFILIK DAN PENENTUAN
KONTHST OPTIMUM ENZIM SELULASE ISOLAT C2cIf RP

(Me=h -
Sherly Meldia 05932026)

Dibimbing olch ; Mamiati Salim, MS dan ; Prof, Dr, H. Abdi Dharma, MS

Tclah dilakukan penelitian mengenai bakieri termafilik penghasil enyim selulase
termaostabil dari sumber air panas Kimbo Panti. Pasaman. MPada penelitian ini.
dilakukan terlebih dahulu penapisan terhadep bakteri termofilik. Penapisan
dilakukan sebanvak ecmpat kali dengan menggunakan medium ‘T'rvpron dengan pH
8 pada suhu 50 °C selama 1 minggu. Dari hasil penapisan diperaleh isolat O2007
AP dari titik 2 meter dari pusat semburan sumber 1 yang berpotensi mengahsilkan
cnzim sclulase. Selanjuinya dilakukan pengujian aktivites enzim selulase dengan
menggunakan metoda Somogy-Nelson, Aktivitas maksimum enzim selulase ini
diperaleh sant lama fermentasi 4 jam vaitu 00058 umol/menit dan lama inkubasi
43 menit pada substrat CMC 2,5 % (b/v) dalam butfer fostat pH 7.8, Nilai Kuy
diperaleh sebesar -1.516 dan V... sebesar (0.061.

Foata kunci : Enzim Selulase. Bakteri tenmofilik, metoda Somagy-Nelson
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I. PENDAHULUAN

1.1. Latar Belakang

Peningkatan produk pertanian ditkuti pula oleh meningkatnva limbah hasil
pertanian sepertt jerami, tongkol jagung. batang kedels. dan kubt pusang
L'mumnee limhah hasil pertanian int masih mengandung  sejumlah nutvien,
sehingea dapat dikomversi memadi prodok vang memiliki nilai ckonomi sepern
Lompos, pakan ternak stau digunakan sebagai mechon pertumbuhan mikreha
Pemantaatan limbah basil pertanian ind akan menanceulangt masalah pencamirin
Limbah tersebut memalibi komponen orama hgnoselolosa Livnoselulosa terdin
atas tiga polimer vistn selulosa, hemizelulosa, dan liznn. Selulase adalab suaty
enzim vare menghidralisis senvawa selulosa menjadi elukosa Selulase dihasilkan
alel cendavwan 1 funa i dan bakteri ']

Enzim-enziny vane dipraduksi secara komersial telab banvak dizunakan
Lails eleh indusirs pangan maupun non pangay. Ak perkembangan berbagm
teknolout proses dalam industri, akan semakio meningkatkan pemantaatan enzim.
dengan jenis enzini vana spesifik sesuat dengan proses vang diinginkan, Il

Pemanfaatan  bakteri tevmobll  wvang fidak  kalah  penting  dalam
Breteknologl adalah sebasay somber  termoenzim  Salah saty enzim vang
ditasilkan bakteri teemofi] adalah enzim zelulase vang pengaumaanya antara lain
adalah penguraion selulosa menjali glukosa: Enzon it dapat juga digunakan
untak proses penzalzhan limbah kertos. kavu dan untuk penguratan baban-baban
vane mengandung secat vang sulit dicerna seperti jerami padi, sekam, dan ongaok
i A

Sebagion besar incuson berbasis enzim, bevaperasi pada sul daras 50

U Penguunaan enzim rermostabil menghemat biava karena wakou simpan vang
ehih fama dan aktivitas vang lebily tinegi pada suby tingsi Lama wakto simpan
tersebur karepa sifar rermostabilova vang tohan terhadap denaturasi oleh baban

kimia Dengan alasan tersebut, maka industri-industri terscbut sangat menyukal

. oo 14
menzeunakan enzim termostalil 4



1.2 Perumusan masalah
Banyak ditemukan sumber air panas di daersh Sumatera Baral, sggnun
penggunaannya baru terbatas pada sektor wisata. Untuk itu perfu dikembangkan
pengpunaannya untuk bioteknologi. Dalam penelitian ind akan dibahas tentang :
1. Apakah terdapat bakten lermofilik penghasil enzim selulase dari sumber
air panas Rimbo Panti Pasaman,
2. Bagaimanakah aktivitas enzim yang dihasilkan oleh bakteri selulotik dari
sumber air panas Rimbo Panti Pasaman.

Bagaimana kondisi optimum dari enzim selulase vang dihasilkan,

Sl

1.3 Tujuan Penelitian
Tujuan dari penelitian ini adalah sebagai teknelogi pengolaban limbah pertanian
agar nic:l{jadi bahan vang tepat guna dan berpotensi besar dalam mengatasi
masalah energi dan bernilai ckonomi tinggi. Sedangkan secara khusus, penelitian
ini bertujuan schazai berikut -

I. Mengisolasi bakteri termofil penghasil enzim selulase dari sumber air

Panas Rimbo Panti Pasaman,
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Menguji aktivitas enzim yang dihasilkan oleh bakteri selulotik vang
didapatkan.

Menentukan kondisi optimum dari enzim yang didapatkan.

LS ]
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1.4 Manfaat Penelitian

Penelitian mengenai isolasi dan optimasi produksi enzim selulase termostabil dari
mikroba termofilik yang ditapis dari sumber air panas Rimbo Panti memiliki
manfaat, antara lain ;

. Mengatasi masalah  pengolzhan  limbah  pertanian,  sehingea  dapat

digunakan menjadi sumber cnergi alternatil yang ramah lingkungan.

I

Menggali potensi alam Indonesia dalam menghasilkan enzim selulase

termostahil.



V. KESIMPULAN DAN SARAN

5.1. Kesimpulan
rari r:-eneﬂtim dan pengamatan vang telah dilakukan diperoleh kesimpulan
sehagal berikut
1. Isclal tunggal C2cll RP diperoleh melalui penapizan yang dilakukan
sehanyak 4 kali. Isolat C2cf] AP adalah 26 isolat yang berasal dari titlk 2
m dari pusat semburan sumur 1, Pengujian potensi terhadap 26 isolat ini
memberikan zona bening pada medium yang mengandung CMC setelah
diwarnai dengan congo red.
2. Produksi dan optimasi enzim selulase dapat dilihat melalui akiivicas
enzim, dengan kondisi optimum scbagai berikut ;
a. Waktu fermentasi optimum = 4 jam dengan aktivitas enzim schesar
(1,038 umol'menit.
b, Suhu inkubasi optimum = 50 °C dengan aktivitas enzim sebesar
0,058 pmolmenit.
. Waktu inkubasi oplimum = 45 menit dengan kadar glukoss sebasar
401,31 6pg/ml.
d. Koensentrasi substrat optimum = 2,5 % (') dengan aktivitas enzim
sebesar 0,049 pmol/menit,
3. Enzim selufase dari isolat C2eff RP mempunyai nilai -1/Km sebesar -
1,516 sehingga diperaleh nilai Ky sebesar 0,659 %,
5.2 Saran
Penelitian ini diharapkan untuk dilanjutkan, kepada peneliti berikutnyza disarankan
untuk :
|, Melakukan penelitian lebih lanjut untuk semua jsolat yang berpolens
menghasilkan enzim selulase, dan menentukan kondisi optimum scliap
parameter ujinya,

2. Melakukan identifikasi mikroskopis {erhadap isolat vang diperolch
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