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ARBSTRAK

KARAKTERISASI ENZIM a-AMILASE (APOZYME 4800 Y ANG
DIGUNAKAN PADA PROSES COATING KERTAS
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Apozyme 480 {u-amilase} lelah dikarakiensast denpan mengeenakan substra
tapioka. Aktivitas enzimatik c-amilase dari Apozyme 480 ditentukan dengan
mengukur kadar gula reduksi produk reaksi hidrolizis tapioks dengan metods
momogy-Melson dan kadar protein enzim didentuban depgoan meteda Lowry, Dart
hasil karakterisasi diperoleh kondisi optimmimnya pada pH 7. subu inkubasi 300C,
witktu mkubasi 15 menit dan konsentras: subsirat 2.5 %, Dimana aktivitas eneim
pacla kombist optimum adalab 2005872 unitme dan Aposvme 4800 masih
mempunyai aklivitas pada subu 90°C tetapi sedikit. Pada penelitian ini ApoEyme
430 juga divji aktivitas enzim cellulase dengan substrar CMC terovata Apozyme
80 tidak terkontaminas: eneim cellulase,
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L PENDAHULUAN

L1 Latar Belakung

Enzim merupakan molekul protein yang dihasilkan aleh sel hidup dan digimakan
oleh sel-sel tersebut untuk mengkatalisis reaksi biokimia sceara spesifik Istilal
enzim pertama kali diperkenalkan oleh Kuhne pada tahon 1878 Tetapl. barulah
pada tahun 1926 enzim dapat dibukrikan sebagai protein,” 2

Enzim  mempunyal  potensi bioleknolozi vang  tingei dan cocok
dimanfaatkan dalam proses industri. Hal ini dischubkan karena enzim mempunvai
cfistensi kerja dan spesifisttas vang tingpi, akiif pada sulu ruang dan pH normal,
serta memberikan peningkatan laiv reaksi vang luar hissa dibandingkan dengan
katalis  fain,  Lebih-lebih  lagi  penggunaan enzime wvang tidak perlu
memperiimsbangkan factor keamanan, karena enzim ite sendind adalah SCTY AW
alami vang dapat divraikan dan dimeabolisme serta akon memberikan uzam
arming bika dilidrolisis.™

Ergim  o-omilase  dengan nama sistematis o-(1.4)  glukosa 4-
glukanhidrolase merupakan enzim ckstraseluler vang menghidralisis molekul pati
dan ghkogen menpuli maltosa dan glukosa, Enzim ind dapat dihasilkan oleb semua
organisme hidup seperti hewan. tanaman serla mikroba 2

Pemanfaatan cnzim a-amilese sangat luas sekali, a-amilase banvak
dimanfaatkan dalam industri pangan. rotl, kee, hir, pengolaban keju. susu dan
sehagaimyva, Sedanckan dalam indestn non pangan c-amilase dimanibatkan dalam
industri kertas. lem, dan pengobatan dalam membanta pencemaan.

Pada  awal  abad  ke-18 pengelahuan tentang kertas  menpgalami
perkembangan yang cukup pesat. baik  dafam teknik pemboatan maupun
peralatonmya. Seiring dengan perkembangan IPTEK pembuatan menpalami
berhopal penyempurnadn sampai diperaleh cara pembusian kertas  seperi
sckarang ini.

Fada proses pembuatan kerlas, disamping pulp sebagai bahan baku, juga
Jizunakan bahan-bahan Kimia aditif, diantaranya filfer sepeni CaCid;, sizing
ceent AKD {alkyl ketin dimmer). substral tapioka, retention aid dan Dwves dan

JEA foptical Brghting Agent). Tapioka sebelum dipunakan dalam proses



permbuntan kertas lerlebeh dabolu harus dilakukan konversi, dimana raniai panjang
amilosa dan amilopektin substat tersebut diputus terlebib dahiilo sehinpga dapat
thmmakan untuk melapist (coating) kemas. Konverst subsirat dapet dilakukan
dengan menggunakan enzim. (Heh karena itv dilakukon korakiersasi enzim
Apoeyvme 480 dengan menggunakan substrat tapioka supava diperoleh komdisi
oplimum enzim Apoezvme 480 vang nantinya dapot diterapkan peda indusin
kertas,

Terhadap enzim  Apozyme 4B dilskukan  uji  akdvitas  dengan
metedispekirolotomeler menani Somogy-Melson menggunakan tapioka schopai

suhstrat dan maltesa sebagal standar pada 630 nm. LY protein menurs Lowry

dengan menggunakan standar prateim Bovin Serum Albwmin (BSA ) pada 660 nm.

1.2 Tujuan Penelitian

Penelizian ini bertujuan umuok mengkaralierizasi Aporyme 480 vane diperoleh
dari pabrik kertas P, Indah Kiat Perawang dengan mengpunakan substen 1apioka
dan CUMC serta mengukur stabilitas enzio. Untuk memmjang  penelitian ini,
digunakan heberapa parameter vang digji vaite © pH optimum, emperatur
mkubasi optimum, wakio inkubai oplimom, kensentrasi subsiral optimum, uji
stabilitas enzim dan wji kemampuan enzim Apeeyme B0 dalam menghidrolisis

ozl

1.3 Hipotesis

Pacn penelitian ini, karakiertsasi yang dilakukan melipuli parameter-parameter
vang mempengerub aktivitas amilase yaitu pH. suhu, wakin mbkubasi, konsentrasi

substral, dan stabtlitas enenm.

.4 Manslaat Penelitian

Hasil penelitian i dihasapkan dapal digunakan sebagai data pembanding  pada

proses pemakaian Apozyme 480 di pabrik kertas PT. Indah Kiat,
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V. KESIMPULAMN DAN SARAN

3.1 Kesimpulan

Bertasarkan penelitian yang wlah dilakukan erhadap enzim a-amilase (Apozvme
4800, diperoleh kendist optimuninya sebagar berikur -
o Aktivitas enzim pada kondist optimum pH 7, suhu iokubast 30°C, wakma
inkubasi |3 menit dan konscentrasi substrat 2.3 %6 adalah 2053872 unit'mp
o Harpa Ky adalah 000408 dan V., adalah 20,2429
¢ Aporyme 480 masih memiliki akivitas pada suhu Y0°C 1eapi aktivitas
yang diperoleh sangat sedikit.
= Pada pepentitian im juga dapat disimpulkan babwa Apoeyme 480 tidak

mampu menghidrolisis selulosa untuk meghasilian gula reduksi.

5.2 Raran

Apireyme 480 dipunakan untuk memecah pati menjadi molekul vang lebib
sederhana pada proses coating kertas, untuk ilu diperlukan informasi wentang
kondisi reaksi vang ferbaik untuk menghasilkan bidrobisal vang optimal untuk
cogling kertas. Dalam proses coating kertas tersebut tidak dibaragkan sermuea
hidrelisat adalah monosekarida, Untek aplikast disarankan agar ditentukan

malekul apa saja vang diperoleh dart hasil hadeolisis dengan menggunakan HPLC,
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