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ANSTRAK

Pepclitian  ini bertzjuan  untwk mengetabui  pengaruh subu dan lama
penyimpanan terhadap daya simpun probiotik padat Bacillus amploliguefeciens untuk
ternak ungeas, Dalam penelitian ini dipunakan  dedak halus dan inokelum sebagai
sumber probiotik. Metode penelitian yang digunakan adalah metode Rancangan Splic
plot {Rancangan Petak Terbagi) dengan fakwor A sebanyak 2 taral level subu
penyimpanan (A1 = 28°C (subu kamar} dan AZ = 4*C (lemari es)}, laktor B
sebanvak 4 taral lama penyimpanan (B =0 minggu, B2 = 4 mingeu, B3 = § minggu
dan B4 = 12 minppeu) dan masing-masing perlakuan divlang sebanyak 3 kali. Peubah
vang diukur adalah kedar aie probiotik padat, penurunzn populasi bakieri selama
penyimpanan dan cemaran mikeoba lain. Hasil penclitian menunjukkan bahwa
terdapat interaksi antara subu 28 "C (subu kamar), 4 *C (suhu lemari es) dan lama
penvimpanan 0, 4, 8 12 minggu lerhadap daya simpan probiotik padat Baciffis
amploliguefaciens untak ternak unggas. Dari hasil penelitian dapatl disimpulkan
balwa penyimpanan pmh.ﬂlLL padat Beacillus aey ."m'.-:;wﬁmrﬂns yang terbaik adalah
]-...,w:mm_nan pada suhn 28°C (subu kdmﬂr] selama 4 minggu dengan penurunan
populast 1.36% dan jumlzh populast 1077 e orant.

Kata kunei ¢ Suhu, Lama Penyvimpanan. Probiotik Padat, Secilfus amplaliguciacicns,
Papulasi Bakieri.



I. PENDAHULUAN

A, Latar Belakanp -

Salah satu kendala dar sistem petemakan unppas secara intensif yang
dirasakan beban oleh peternak adalab mahalaya harga pakan, Hal ini dischabkan
karena rendabnya efisiensi penppunsan pakan oleh termak ungpas schinpga
diperfukan mnsum yang lebih banyak untuk mendapatkan satu kilogram daging
atau felur, Dalam  usaba petemakan unggas TO-80% mdalah biaya ransum dar
il biava peoduksi (Anggorodi, 1979). Untuk menskon biaya ransum tanpa
akibat yang merugikan salah sate cara adalah memanfantkan baban  makanan
yang murah harganya. Bahan yang murah harganya biasanya rendah kualitasnya
denpan dicirikan oleh kandungan serat kasar vang tinggi dan protein kasar vang
rendah, Salah satn cara wotuk meningkatkan elisiensi penpgunazn pakan adalah
dengan memanfutkan mikroba yang akhic-akhir ini digunakan sebagai probiotik,

Prohiotik meropakan hahen  lwmbohan berups mikroorganisme  yang
mempunyai peaparth menguntungkan bags indok semanpnya melaloi peningkatan
keseimbangan mikeoorganisme usus (Fuller, 1992), Penggunaan probiotik akan
mcmberikan pengarub terjadings peninghatan berat badan, cfisiensi pakan, nafsu
makan, kescimbangan mikroorganisme uses, simtesis protein dan peningkatan
sistem kekebalas tubub (Gibson er el 19347).

Baciffus merupakon salah setu bakien probiotik yang depat menghasiiien
herhapgal jenis enzim yang mampu merombak . makanan seperi karbehidrad,
lemuk dan protein menjadi senyawa vang lebih sederhana sehingga muodah dizerap

aleh inangnva (Huckle e al, [987). Karskteristik yang onik dari Baciffus sp



adalah menghasilkan spora tahan panas, tahan terhadap pasteurisasi dan mampu
tumbuh pada lartan parsm beckonsentrast Gnpge (1) (Cowan dan Stesl's,
1973}, i

Wirna of of . (20072} mendapatkan Socilfus amyloliguwsfociens selulolitk
sebagei inokulum dalam fermentasi pakan berserat tinggi. Pemberian suspensi 8
amploliguefaciens secara oral (610" efiml) pada broiler sant DOC didapatkan
19.58 x 10"cfu 8 ampleliguefaciens /eram usus hales separ saat ayam berumer 4
minggu. Sclanjutnya Wizna (2007h) mengatakan diperoleh peningkatan efisiensi
pengegunaan ransem, litter tidak basah dan peningkatan perseniose karkas, berari
bakteri ini berpotensi untwk  dijadikan probiotik, Temperatur optima! untuk
pertumbuhan bakteri Secilfuy amyloliguefacicns pada medium nutricn broth
adalah 40"C, populasi bakteri ini pada rentangan suhu 2-8 °C adalah 11
38x10%clw'm] dan rentangan suhu 8-80"C adalah 3 — 40x10%cfwml.

Faktor terpenting vang harus diperhatikan sgar mikroorganisme  dapat
turnbuh dan beckembang denpan baik adalah pH, suho, trensfer oksipen dan
nutrien {Darwis and Sukara, 1990}, Dalam pengpunaan mikroba schagai probiotik
biasanya bisa dalam bentuk padal stwg cair, Pengeunaan peobictik padat lebik
menguniungkan karena lebib efisicn dalam pengeunsannya. Hal yang paling
penting diperbatikan dalam penyimpanan probictik bentuk padat adelah suhe dan
lzma penyimpanan probiotik dersebu Hal ind diperhatikan swpava  kualitas
probiotik etap eraga. Karekteristik probictilh vang baik adalah dapat disimpan
aalam jangka wakiu panjang dalam kondisi lepangan, sema dapat meningkatkan

perlorman  ternak (Fuller, 1992). Dengan  berjalannya  waktu ey irEprnEn



kemunpkinan jupa lerjadi kontaminan dengan mikroba lain, suhu tropik basah
juza sangat memegikan terhadap probiotik vang kita simpanf

Sgjauh imi Belum banyak diketahui tentang pengarmoh suhu dan lama
penyimpenan terhadap daya simpoan probiotk padal Beeilfny amvlaliguefacieny
untuk ternik unggas.
B. Perumusan Masalah

Bapaimana pengaruh subu dan lama penyimpengn terhadap dave simpan
probiotik padat Bacilfes aenydeliguefaciens uniuk termak ungeas,
C. Tujuan dan Kepunaan Penclitian

Penelitian ini berfujuan untuk mengetabini penparuh sub dan lama
penyimpanan lerhadap daya simpan (kadar air, penurunan populesi bakten, dan
cemaran mikroba lain) probiotik padat Bocilfus arleliguefocicns unmikl ternak
ungeas.  [Dart penelition ini dibarapkan dapat  diketahun sehu dan lama
penyvimpanan probiotik padat Mool amploliguefaciens yvang sesual schingpa
bisa ditetapkan frekoensi permbuaton probiotik tersebir uniok dimanfaackan oleh
lemak unggas.
). Hipotesis Penelitian

Hipotesis penclitian ini adalab terdapat interaksi antara suhu 28 "C {suhu
kamar), 4 *C (suho lemart es) dan lama penyimpanan 0, 4, 8, 12 mingpw terhadap

dava sunpan probuotil padat Seecrdfny amploligee focfens untuk temak ooeoas.



V. KESIMPULAN
Dart hasil penclitian dapat disimpulkan bahwa penyimpanan probiotik
padat Bocillny amyloliguefocieny vang terbaik adalabh penyimpanan pada suhu
2#'C (suhu kamar) sclama 4 mingpe dengan penumnan populasi 1,36% dan

Jumtlah papulasi 197 cfiv'gram,
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