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ABSTRAK

Penggunaan Ekstrak Kaeang Tanah Schagai Sumber Nitrogen

Pada dcetobacter Xylimwm Dalam Pembuatan Nata De Coco

Oleh ;
Aruar (03 132 008

Dibimbing oleh Dra Marmiati Salim, M.S dan Dra Flida Mardiah, M. S

Telah dilakukan penelitian untuk mempelajari kondisi optimum  pembentukan
nata de coce dengan penggunzan ekstrak kacang tangh sebagai sumber nitrogen
schagai pengganti ZA (Ammoenium sulfal). Pembuatan nata ini mengeunakan
meteda fermentasi acrob dalam wadah vang steril, dengan menggunakan bakieri
Acetobacrer xplinen. Analisis ini meliput ketebalan  warna, dan kekenyalan pada
variast konsentras ekstrak kacang tanah (0.1, 0.2, 0.3, 0.4 dan 0.5 %), aula (1, 2,
3, 4 dan 3 %), dan asam asctat glasial (0.1, 0.2, 0.3, 0.4 dan 05 %2). Hasil
Optimum vang didapatkan adalah pada 0.3 % untuk variasi konsentrasi ekstrak
kacang tanak, 3 % gula dan 0.1 % asam asetal glasial. Nata de coco vang dibuat
dengan menggunakan ekstrak kacang tanah sebagai sumber mitragen lebih tipis
dart nala yang mengeunakan 24

Kata kunei - nata de coco, dcefobacier avlienm, kacang tanah, ZA



BARI
PENDAHULUAN

1.1 Latar Belakang

Mata merupakan produk makanan vang dihasilkan dari larutan yang mengandung
glukosa  yang mengalami proses fermentasi  dengan  melibatkan  bakieri
Acetobacter xylinem, sehingga membentuk kumpulan Momussa yang terdini dar
selulosa dan memiliki penampilan seperti agar-agar berwarna putih, Produk nata
biasanya disajikan scbagai campuran dalam es krim, froitcoktail atau cukup
ditambah sirup saja. Kandungan kalori nata relatif rendah, sehingen baik
digunakan untuk diet orang yang menderita diabetes,”

Dalam perkembangan industri nata, wmuemnya nata vang beredar dipasaran
saal im dhiolah dan air kelapa dengan mengegunaken ZA {Ammonium sulfar)
schagal sumber nitrogen. Pada wmumnya orang yang mengkonsumsi tidak
mengeishul apa sajn bahan yang digunakan untuk pembuatan nata de coco
terscbut.  Orang-orang yang vang sudah menpetahui bahwa dalam  proses
pembuatan nata de coco ada penambahan ZA, lakut atau tagu  untuk
mengkonsumsi nata tersebut karena selama ini ZA dikenal sebagai pupuk ™

Walaupun penelitian dibidang nata ini telah menyatakan bahwa nata de
coco aman dikonsumsi setelah diberi beberapa perlakuan, namun keraguan untuk
menghkonsumsi nata de coco ini tidak bisa dihilangkan. Meskipun demikian,
penggunaan AA sebagan sumber mitrogen pada pembuatan produk nata de coco
dapat digant! dengan bahan organik dari tumbuh-tumbuhan vang mengandung
protein. misalnya kacang tanah.

Facang tanah (drachis fypogaea 1) merupakan tanaman polong-
polongan atau legum kedua terpenting setelah kedelai di Indonesia, Tanaman ini
bernsal dari Amerika Selatan namun saat ini telah menvebar ke seluruh dunia
vang beriklim tropis atau subtropis,” Biji kacang tanah mengandung kadar lemak
dan protein tinggi serta asam amino. Asam amino dapat dimanfaatkan oleh

mikroba sebagai sumber nitrogen dalam fermentasi.”



1.2 Perumusan Masalah
Penilitian ini difokuskan pada penggunasn kacang tanah sebagai sumber nitrogen
pada pembuatan nata de coco dan optimasi mediom nata de coeo vaitn kpeang

tanah, gula dan asam asetat.

1.3 Tujuan Penelitian
. Mendapatkan nata de coco alternatit bagi  konsumen vang  meragukan
keamanan nata de coco yang dibuat dengan menggunakan A sebapai sumber

pitrogen,

1-a

Untuk mendapatkan kondisi optimum  pembuatan nata de coco  dengan
memyvariasihan  Konsentrasi ckstrak kacang tanah. konsentrasi wula, dan

konsentrasi asam asetat glasial.

1.4 Manfaat Penelitian

[Dari penelitian yang dilakukan. diharapkan nata vang dihasilkan aman dikonsumsi
dan menjadi alternatif bagi konsumen yang meragukan keamanan nata de eoco
yang yang dibuat dengan mengpunakan ZA sebagai sumber nitrogen serta dapat
diterapkan dan dikembangkan schagai industri bahan pangan vang bermanfaat

bagt masyarakat.



V. KESIMIPULAN DAN SARAN

5.1, Kesimpulan

Erar Tl penelitian vang telal dilabukian vaitn pembentukan sata de coco dengan

wigitumain ckstrak kocang nah sehapar sumber nitrocen denpam memvacinsiku
B s | L i

komsentrasi ekstrak kacang tansh, Bonsentrasi puls dan Konsentrusi penambalin

asam aselal glastal, dopmt disimpelkan babawy -

1.

n

Ketebalan nata de coco vang terbentuk di pengaruhi oleh konsenimsi media
vang digunskan oleh mikroba untuk ombul vaitu cksirak kocang tanah.
homcntenst pensambahan subeosa serta bonsenteasi pesambalian asons aseia)
lasial,

hoctehalan chm warna mat de eoeo vang paling bail didapaikan peods
hensentasi chstrak kavang anah 023 % sukresi 3 % dan asam aselat g lasial
(1.1 %o,

Rekenyalan yang paling baik didapatkan pada konsentrasi ckstrak kacany
tanah 0.3 % Sukrosa 3 % dan asam asetat glosial 0.3 %,

Rondisi optimum pembentikan nata de coco yang didapackan dari semus
varts konsentrass vang dipenakan adalab: variasd konsenirsi ollsk Racang
tanab 4.3 24, vorissi konsentrasi penambobon sukrosa 3 % dan untuk vesas
konsentrasi penambaban asam asetar plasial 0.1 %.

Mata de coco vang dibuat denpan menggunakan chserak kawang Lamal sehaga

sumber nitrogen lebih tpis don nata vang menggunakan A,
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